Semaine du 2 septembre au 6 septembre , le Chef vous propose

ENTREE Melon Radis Caro.f:tef r4PeeS  saucisson a I'ail *
au citron

Cordon bleu de E o 5 Ro6ti de porc CEuf dur

R PR volaille ORI Pt (local)* mayonnaise

ACCOMPAGNEMENT Coquillettes Semoule Lentilles cuisinées Pommes vapeur
Petit suisse : G s ‘ Edam

LAITAGE o Créme de gruyére Petit suisse sucré a la coupe
Tranche de quatre- e Coupelle pomme it

DESSERT s Yaourt aromatisé polie Madeleine

@ Préparé par notre chef ‘ Les produits locaux

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit ! n:Wi’eSt
§ ‘ .



Semaine du 9 septembre au 13 septembre

Salade coleslaw
(chou blanc et
carottes,

mayonnaise)

ENTREE Tomate vinaigrette

, le Chef vous propose

Salade de

Saucisse de & “ Brandade de
PLAT PROTIDIQUE Francfort* Roti de boeuf Jambon blanc poisson
(local) (plat complet)
ACCOMPAGNEMENT Purée £ oRes Tortis
rissolées

: Petit moule Petit suisse Mimolette a la

K Cuacmabert nature aromatisé coupe

) Carrot cake
DESSERT Ananas au sirop Coupelle pomme (gateau du chef a Fruit

f,“:. x -
\Unl}  Préparé par notre chef

Toute |'équipe vous souhaite un bon appétit !

la carotte)

Les produits locaux

=wrest



16 septembre au 20 septembre , le Chef vous propose

= v:-.|;|| e

. AROM' Fru.
DI 19 [ af V=]

St e
- JEL

_____-;'Il L_%_:J_LE.E;_LT L i i "\
Mousse de petits e @ Taboulé
ENTREE Salade de riz S " Carottes rapées E =
pois aux baies de goji
@ Farfall Réti d *
. . e e arfalle ti de porc Lo _ s
PLAT PROTIDIQUE Bmgm;iﬁf €hOU" 3 Ia bolognaise ~ sauceau Em'"f:::ﬂ::f:"’t .
| (plat complet) _Meufchétel AOP
ACCOMPAGNEMENT Blé a la tomate Purée Riz
LATTAGE Fromage bichette Cmentalala Petit moulé nature
coupe
Coupelle pomme Mousse au o S : <
DESSERT fraise ekt Coupelle pomme Chou vanille
r@J Préparé par notre chef Les produits locaux

loute I'équipe vous souhaite un bon appétit !

n=wrest



} Cours el 23 septembre au 27 septembre , le Chef vous propose

. Wﬂ_ﬁ;ﬁ.‘, T ,aiﬁYT:;.__s B8
Paté de foie* =4
; T ' Salade de pates
ENTREE (a cous%?;sp)ar vos Ocopa e il Tomate

J " Parmentier de

PLAT PROTIDIQUE | TauPiettedeveau = . ., pané iSiies Colin meuniére
a I'ancienne (plat complet
végétal)
)
“ Trio de légumes
ACCOMPAGNEMENT (pdt, carotte, Coquillettes Pomme vapeur
courgette)
- Petit suisse Edam
LAITAGE Créme de gruyeére Carré de I'Est Aromatics A la coupe
@ *
DESSERT Coupelle pomme Madeleine marbrée Gateau. du chef au Fruit
banane chocolat chocolat
[11_1 Préparé par notre chef 4~ Les produits locaux

Toute I'equipe vous souhailte un lbon appétit ! n-w{est



ade de pommes

4 octobre ,

le Chef vous propose

ENTREE é:f:;;f:c et de terre Salade verte  Tomate vinaigrette
e | s, concombre et mais
mayonnaise)
= (3
& Boulettes * Coguillettes au Accras de morue
PLAT PROTIDIQUE végétales a Poulet roti jambon* 'm,ayonna'i'se
I'indienne (plat complet) i oy
| | riaricots beurre a
ACCOMPAGNEMENT Boulgour Purée o tomake
LAITAGE Yaourt sucré Créme de gruyére Petit moulé nature Gouda a la coupe
s s Flan nappé Mousse au e
DESSERT Gélifié chocolat or-ai okt Fruit

‘,{Q}i} Préparé par notre chef

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !

Les produits locaux

n=wrest



Semaine du 7 octobre

au 11 octobre

AROM' RACINES
M 08 ETECORCES ’
_Jﬁ z -—: o x T . :J
Terrine de
s s s n.y Campagne locale* Potage a la -
ENTREE Saucisson a I'ail (a couper par vos tontiie Taboulé oriental
3 soins) -
Mac'n cheese (&)
a ni at o 7 ok
PLAT PROTIDIQUE = (macaroni au Chtolias Rotide porc  Cari de volaille
fromage, (local)
il 2 plat complet)
ACCOMPAGNEMENT Haricots verts Frites Riz
e Lo Pont L'Evéque Emmental a la . "
LAITAGE Creme de gruyere AOP Eout Rondelé aux noix
DESSERT Gélifié vanille Fruit Yaourt aromatisé = e

‘iﬁf Préparé par notre chef

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !

pomme cannelle

Les produits locaux

n=wrest



Semaine du 14 octobre

18 octobre , le Chef vous propose

Pommes de terre

ENTREE vinaigrett Salade de tomate Paté de foie Friand au fromage
[ f’ f.g@-rati\n de chou- 51 |
ST , Emincé de poulet fleur Cceur de colin
FLARS I, NugaEss e povet aux poireaux au jambon* a la créme de curry
(plat complet) _ =
C@ﬂo de légumes
Cotes de bettes ‘ _ d'hiver
ACCOMPAGNEMENT héchamcl Boulgour (pdt, carottes,
navets) 4 N
ke Lk o Dbt B Petit suisse
LAITAGE Camembert Yaourt aromatisé Gouda a la coupe i)
DESSERT HEOt =, Madeleine Fruit Biscuit petit beurre
chocolat

lnl)  Preparé par notre chef

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !

Les produits locaux

n=wrest



