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MIDI LUNDI 11 MARDI 12 JEUDI 14 VENDREDI 15

: {1 3alade Coleslaw "
Saucisson a l'ail Polge e p‘" ﬁc‘a' Iaét:eng Zlhac:; | lade de pétes au
ENTREES SRR % blancripés) — Suimi
e e b4 Cordon bleu de Paupiette de _Boulettes de beeuf
=25 (plat complet) ‘yo:lralﬂe d.m-cje au jus .@_ aux léegumes
Frites ~ Torti Riz
GARNITURE
Eeeantl o la Yaourt sucré Camembert Fondu Président
LAITAGE soupe
Blscwt.fourre Tranche de quatre- Fruit st aromatsd
DESSERT abricot quarts
_ﬂ_Cuisiné par nos soins % Les produits locaux Les Produits biologiques

Nous te souhaitons un bon appétit! __ s e e
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MIDI ~  LUNDI 18 MARDI 19 JEUDI 21 VENDREDI 22

Terrine de S R R A
campagne* Betteraves ‘ Mousseide

ENTREES (a couper par vos vinaigrette ~. petits pois Pate de foie

S _ (atartiner)

" Lasagnes SN S
~ bolognaises il deRimrds

S PAT -}L@hincé de poulet
S : au fromage

au paprika Poisson pane

(plat complet)
HiIGeIR Ve o i - salade verte - Lentilles cuisinées

~ GARNITURE

~aromatisé

Neufchatel AOP

: " Camembert
LAITAGE 5~ aulaitcru

| Fondu Préﬁsiidhrit.

_{al pistache

Créme dessert

DESSERT vanille G e

; Mousse au chocolat

_ﬂCuisiné par nos soins % Les produits locaux Les Produits biologiques

Nous te souhaitons un bon appétit! __ ec—ss S,
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MIDI - “LUNDI 25 MARDI 26 REPAS DE Paques /= |pi;d=nll 2ie

 Beignets Madécoine
~ d'oignons mayonnaise

. ENTREES Friand au fromage  Salade de r.gl‘z_-i

Emfncéde mef Beignets de chou-
en sauce fleur

®

 PLAT Nuggets de poulet -Rfc‘éti-i de porc flfQ’.I'_fdi’-"r

Semoule  “Plrée de carottes ~ Flageolets  Pommes vapeur

GARNITURE

LA’ITAG‘E'. Yaourt sucré Pety;;s_u..lsg'eg*e,s;l_gfe_ N ol : e Gouda a la coupe

Coupelle pomme Qjonut _ ehacolat Fruit

DESSERT

ﬂ_Cuisiné par nos soins &f Les produits locaux Les Produits biologiques

Nous te souhaitons un bon appétit !




nadelezne e &F 1 avril \ 5 avril RESTAURANT SCOLAIRE
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MIDI o LUNDI MARDI 2 JEUDI 4 VENDREDI 5

Tébou‘l'é oriental ' i :
ENTREES L i (a couper p\ar VoS

Tomate vinaigrette

 PLAT | GOUJOUS de poulet Rtidebuf ~ Beignets de calamars

panés JQL

s P'ur.ee" Haricots verts ~ Penne
GARNITURE - ! 5

Emmental & la © Ppetit moulé ail et
LAITAGE coupe iy fines herbes

| o “Yaourt équitable
o - Gélifié chocolat : - aromatisé Madeleine
DESSERT b U s ~ framboise

_ﬂ_Cuisiné par nos soins % Les produits locaux A Les Produits biologigues

Nous te souhaitons un bon appétit! __ co—s e a————



Nadeleine .«
n=wrest

8 avril 12 avril RESTAURANT SCOLAIRE
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MIDI LUNDI 8 MARDI 9 JEUDI 11 == ENDREDI 12
: _ Lentilles vinaigrette S-aeladee’;tﬁ;gmate Salade Napoli Tomate
ENTREES QAL = i :
PLAT .@. Crépe jambon '—‘t::: g:nﬁggg;ﬂeur Paupiette de veau _@mur de colin
L emmental (’i at cem él‘et‘) sauce tomate  sauce aubergines
- Tois . DR Semoule Riz
~ GARNITURE . -
Petit moulé nature Fondu Président '?g‘;f:éie Tendre bleu
. S SRR i Gateau moelleux
e Fruit Yaourt aromatisé Fn.m: _@_aux awrtilles
_ﬂ_‘CuEsiné par nos soins &4‘; Les produits locaux Les Produits biologiques

Nous te souhaitons un bon appétit! __ s e
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15 avril 19 avril RESTAURANT SCOLAIRE
MIDI LUNDI 15 MARDI 16 JEUDI 18 VENDREDI 19
=, - ncombre et T e e il L
ENTREES Salade Coleslaw tomate vinaigrette Salade verte Paté de foie
. Manchonde . . . Roti de p@rca Ia_ﬁeur de colin créme
FEAT poulet roti AUGEEE cEpotier ﬁn dIaﬁke* de curry
| Coquillettes Purée Frites Blé
GARNITURE
: 'Peﬁf moulé aui et ' Petit smssé | ;
ks Yaourt sucre fines herbes AtomEtEE Edam a la coupe
sy s uit moelleux  Gateau au yaourt
DESSERT i Sl feurré abncot fal maison
_Q_Cuisiné par nos soins % Les produits locaux Les Produits biologiques

Nous te souhaitons un bon appétit! ___ s S



