Madeleine

8 janvier 12 janvier

w9 3

LUNDI 08 +ARDI 09

-@tage légumes

MIDI

RESTAURANT SCOLAIRE

JEUDI 11 VENDREDI 12

Crépe au fromage

ENTREES
. - Coquillettes au
PLAT B o dp;e:f.ﬂ‘: mc“""d‘f’;;a"l’l'[z” - 4 Poulet ot 1l jambon*
— 1] — — (plat complet)
Riz Pommes vapeur Frites
GARNITURE
Petit suisse sucré Yaourt sucré
LAITAGE
Coupelle. pomme Flan Tranche Qe quatre- Bleiis dies ris
DESSERT fraise quart

ﬂ_Cui'si_né par nos soins

Nous te souhaitons un bon appétit !

‘;%_— Les produits locaux

Les Produits biologiques

e ——— e GG



19 janvier

Madelene

- 15janvier =

i |

LUNDI 15 MARDI 16

Paté de foie*
(a couper par vos
soins)

ENTREES

- RESTAURANT SCOLAIRE
VENDREDI 19
£}

Potage aux légumes

JEUDI 18

ﬁmincé de poulet fHachis parmentier

PLAT au parpika  (plat complet)

Cordon bleu de Accras de morue
volaille mayonnaise

Duo de butternut

Pommes rissolées ﬂHa ricots verts

GARNITURE _ﬂ_ et navets

Créme de gruyére
LAITAGE

Petit moulé ail et
fines herbes

_ Fruit Mousse au chocolat
DESSERT

Biscuit fourré

¥ Y ! isé
chocolat aourt aromatis

_Q_Cuisiné par nos soins

% Les produits locaux

Les Produits biologiques

Nous te souhgitons un bon appétit | ___ s e e e




Nadeleine - «°

22 janvier AE N 26 janvier RESTAURANT SCOLAIRE
LUNDI 22 b’ JEUDI 25  VENDREDI 26
Potage Carottes rapées
ENTREES (ol aux légumes -7~ alorange
Boudin blanc 1t
i $ local N __« Brandade de poisson
PLAT Crépe au fromage g s o Roti de porc (plat complet)
fromageére* ——
T dak
e Riz Purée de céléri Cogquillettes
GARNITURE %
LAITAGE Edam a la coupe
Madeleine Yaourt de la Mousse au ——  Gateau
DESSERT %ferme chocolat au yaourt du chef

ﬂCuisi-né' par nos soins &/;: Les produits locaux o) Les Produits biologiques



Madeleine
rees!

29 janvier.  ©® au 2 février

-~

-
=y

LUNDI 29 MARDI 30

RESTAURANT SCOLAIRE

JEUDI 01 VENDREDI 02

~ Salade de riz Friand au fromage
ENTREES
{n] Beignets de B . s
PLAT ~calamars sauce plgtte dev S ROti de boeuf COEHIE de: calin a1
tartaro sauce tomate creme
Tortis Pommes vapeur Petits pois Boulgour
GARNITURE
: Camembert Confiture de fraise
LAITAGE
Biscuit fourré Ananas au sirop ﬁo -un;gzu:sfrults Crépe bretonne
DESSERT fraise (livré en boite) 7 Sets germe (créperie Colas)

ﬂ_cu}s;iné' par nos soins

% Les produits locaux

A Les Produits biologiques

Nous te souhaitons un bon appétit | . e e



nade!ﬁ,ﬁ 5 février . @9 9 février RESTAURANT §
KoLOR
ROSE

LUNDI 05 (ARDI 06 JEUDI 08 e M8

10 Salade jaune
_ %?ﬁété de foie (torti, mais, ceuf,
ENTREES : mayonnaise)
Lasagnes S
PLAT Jambon blanc* bolognaises Nuggets de poulet
(plat complet)
_ Frites Py Haricots verts
GARNITURE :
Gouda a la coupe
LAITAGE
. . 3 Mousse au Creme dessert
AL Yaourt aromatise chacalat caratngl
{7} Cuisiné par nos soins % Les produits locaux Les Produits biologiques

Nous te souhaitons un bon appétit ! . e S R e,



12 février = au 16 février RESTAURANT SCOLAIRE

Nadeleine
rewes

LUNDI 12 ~ MARDI 13 JEUDI 15 VENDREDI 16

 campagne* locale

ENTREES SHinde et (a couper par vos

snins)

Boulettes a 9- .
PLAT 7 l'agneau Poisson pané 2 %rasnacl;gﬁielg:ale
au curry Raclette
normande
Semoule Purée Farfalle
GARNITURE

Emmental a la

Camembert
LAITAGE e
_ w55 e R Coupelle pomme
Madeleine Beignet pomme Fruit pban-a?')e
DESSERT
ﬂ Cuisiné par nos soins &ﬁ Les produits locaux 8o) Les Produits blologiques

Nous te souhgitons un bon appétit ! __ ac e e



i

— " 19 février - 23 février ‘ 'RESfﬁuﬁA'NT SCOLAIRE

LUNDI 19 MARDI 20 JEUDI 22 VENDREDI 23

Friand au fromage - Potage a la

ENTREES tomate
* Gratin de chou- o @ e s el
- PLAT Nuggets de poulet fleur au jambon* BO‘;':‘??: '3“;'2?“1: Raviolis
(plat complet) gur
Pommes vapeur B e R A Semoule
GARNITURE =
LAITAGE Edam a la coupe Petit suisse sucré
. . Liégeois au Géteau du chef au o
'DESSERT Yaourt aromatiseé shboolat e Madeleine

Cuisiné par nos soins Les produits locaux Les Produits biologiques
2Ll =



