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~ Potage maison TRORs e
ENTREES S
AR K T Emincé de porc
; Beignets de = Ceeur de colin %
PLAT Omelette s créme de curry aux chal:nplgnons
; 2 noirs
Coquillettes Purée Pommes vapeur i nog;(:;)mplet
GARNITURE
Yaourt sucré : Petit suisse sucré
LAITAGE :
: Biscuit Flan nappé Fruit Gateau du chef
DESSERT fourré abricot caramel iee au pavot
_@_Cuisiné par nos soins §/D-'/, Les produits locaux Les Produits biologiques

Nous te souhaitons un bon appétit ! ____  ca——



13 novembr. @ ® 17 novembre RESTAURANT SCOLAIRE

LUNDI 13

o

<ARDI 14 JEUDI 16 VENDREDI 17
Seaasn Salade verte
ENTREES a Fail* '
pLap | onduetede 5 (torti tricolores, L5 Tartiflettex  Emincé de poulet au
--@-é I'ancienne "peﬂtsjols @{ﬁ\mate, #mm camp%et) paprika
| Riz o Pommes vapeur
GARNITURE Al _fa
Edam a la coupe ok : Confiture
LAITAGE G
Vaourt & Fabricot
Madeleine Fruit %-\d‘e la ferme du TS dert:uatre—
DESSERT " Coudroy qua
_ﬂCuisiné par nos soins #‘ﬁ Les produits locaux Les Produits biologiques

Nous te souhaitons un bon appétit !
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LUNDI 20 " MARDI 21

Paté de foie*

24 novembre

RESTAURANT SCOLAIRE

JEUDI 23 VENDREDI 24

| _ : Potage 2 la "
ENTREES (a cou;ei; :)ar VoS bemate Crépe au fromage
' (a1 Brandadede o oA eaT Lt
PLAT - poisson -"@*P;gﬁcieblcmq nel- - ‘ ROti de beeuf ~ Haché de veau
(plat complet) ORI
i iHarimtsﬂ verts Macaroni Brocolis béchamel
ARNITURE Re
Yé-eurt‘ sucre Petit suisse
LAITAGE KM aromatisé
Mousse au L2 e Gateau au chocolat
DESSERT chocolat Hadeine - {al  duchef

_ﬂ_Cuisi-né par nos soins

Les produits locaux

\g

Les Produits biologiques

Nous te souhgitons un bon appétit ! . @ S e e
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.27 novembre au 1 décembre RESTAURANT SCOLAIRE
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Terrine de

campagne*

(a couper par vos
soins)

 LUNDI 27 MARDI 28 JEUDI 30

~ Paupiette de veau

sauce tomate Fishburger

0

GARNITURE

‘ Compote
- LAITAGE = pomme&abricot

Dl s - Fromage blanc sucré
Mo i L At B " Chapelle Brestot

" DESSERT

_Q_Cuisiné par nos soins ?{; Les produits locaux Les Produits biologiques



4 décembre @8 8 décembre RESTAURANT SCOLAIRE
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Madeleine
neswrest

LUNDI 4 = - (ARDI

Potage maison Crépe au fromage  Saucisson a l'ail*

PLAT Rosti de légumes __fle

\bon* Saucisse de Francfort

Poisson pané

| : , Pommes vapeur - _ Farfalles
GARNITURE '

Courgette a la_
sauce tomate

iy Gouda a la coupe
LAITAGE e ,

R Fromage blanc
Clémentine sauce fraise Yaourt aromatisé
(en seau)

Flan nappé
DESSERT caramel

_ﬂ_Cuisiné par nos soins &//'" Les produits locaux Les Produits biologiques

Nous te souhaitons un bon appétit! . e TR e



11 décembre. e ® au 15 décembre RESTAURANT SCOLAIRE
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LUNDI 11 —+ARDI 12 JEUDI 14 VENDREDI 15
1 Cervelas vinaigrette e ity S : -@age aux légumes
- ENTREES el e

. Ceeurdecolinala  Sauté deporc  Cordon bleu de
Wi PLEATS s IS vutinny Satinds :
RN creme de persil (A} bra : volaille

Nuggetsde Pﬂulét

Blé Macaroni

ue .@ottes boulangéres

' o Gélifié chocolat ~ Madeleine iR Yaourt sucré
DESSERT S S R T e A L

{7} Cuisiné par nos soins % Les produits locaux Les Produits biologiques

Nous te souhaitons un bon appétit ! _ e S aee—,
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LUNDI 18 MARDI 19 JEUDI 21 VENDREDI 22

- ENTREES | Carottes rapees

Crépe au fromage

_ Beignets de i S e
PLAT  calamars/mayonn Accras de marue ~ Torsades au thon
: NI aise S S S e e TR

. Rizauoignons  Haricots verts
- GARNITURE (7}

LAITAGE

 Liégeois chocolat Petit fourré fraise e Fruit

- DESSERT

Cuisiné par nos soins Les produits locaux i Les Produits biologiques
f BIO

Nous te souhaitons un bon appétit! _ e e



